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GALA DINNER ZRHOTELE
DWOR W TOMASZOWICACH

Ko | a Cj a Przystawka /do wyboru 1 propozycja/

serwowana  Delikatny pasztet z watrobki drobiowej podany z emulsja zurawinowa

Tatar z tososia wedzonego, mikro ziota, salsa verde, grissini

Warent] 199 2 nerro

Zupa /do wyboru 1 propozycja/

Krem z dyni z mlekiem kokosowym i curry i prazonymi pestkami stonecznika
Krem z pomidordw, Smietana bazyliowa ~—

Danie gtéwne /do wyboru 1 propozycja/
Poledwica z dorsza puree z salsefii, marchew fioletowa, ziemniaki w tymianku
sos z zielonej herbaty
Poledwiczka wieprzowa w szynce serrano, tagliatelle warzywne z czarnuszka ziemniaki pieczone
z tymiankiem, sos z wina i szalotki

Deser /do wyboru 1 propozycja/

Tarta owocowa, beza wioska, sos waniliowy
Panna Cotta lawendowa z coulis z owocdw lesnych

Napoje

Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe

Kolacja
serwowana Przystawka /do wyboru 1 propozycja/ o
Wariant [l Carpaccio wotowe, rucola kapary, parmezan, sos balsamico

Komosa ryzowa, awokado, brokut, pomidor truskawkowy, mieta, sos winegret

229 ZE NETTO

Zupa /do wyboru 1 propozycja/

Krem z burakow, mleko kokosowe, chilli, imbir
Krem z zielonych szparag S

Danie gtéwne /do wyboru 1 propozycja/

Policzki wotowe, puree ziemniaczane z chrzanem japonskim, warzywne ragout,
S0s ziotowy
Filet z gesi sous vide, puree z marchwi i imbiru, ziemniak konfitowany, groszek cukrowy, sos
zurawinowy

Deser /do wyboru 1 propozycja/

Ciastko czekoladowe, maliny
Torcik marakuja, sos mango, gorzkie kakao

Napoje

GHappy o see Qyou? )

TN Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe
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Przystawka /do wyboru 1 propozycja/

ZRHOTELE
Kola Cj a tosos gravlax marynowany w cytrusach, papadames, sos pomaranczowy orientalny
Satatka orientalna z piersig kurczaka, chrupiacymi warzywami i dressingiem
serwowana kolendrowo-imbirowym

Wariant Il Zupa /do wyboru 1 propozycja/ /x

Aromatyczny krem z grzybow lesnych, ser Bursztyn
Krem z kasztanow, mleko kokosowe, curry 269
Zt NETTO

Danie gtéwne /do wyboru 1 propozycja/

Filet z kaczki, mus z buraka i czarnej porzeczki, fondant ziemniaczany,
groszek cukrowy, sos korzenny
Ligawa wotowa wolno gotowana, ziemniaki Sw.Anny, mtoda marchew,
fasolka zielona, sos winny

Deser /do wyboru 1 propozycja/
Dekonstrukcja tiramisu
Klasyka trio, mus malinowy, krem cytrynowy, krem czekoladowy,
ziemia orzechowa, owoce

Napoje

Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe

Bufet wariant |

Potmiski wedlin i mies pieczonych
Potmiski serdw, orzechy, owoce suszone
Sledz z cebulg w $mietanie /\
Tortilla z wedzonym tososiem
Tarta z tunczykiem, oliwki
Bukiet satat z dodatkiem grillowanego kurczaka i sosem czosnkowym z anchois
Satata rzymska, brokut, ser feta, pomidor, sos tandoori 1 29 Zt NETTO
Satatka jarzynowa
Caprese z oliwkami i bazylig
Sos cumberlad
Pieczywo pszenne, zytnie, razowe SO

Bufet wariant Il

Potmiski wedlin i mies pieczonych
Potmiski serdw, orzechy, owoce suszone
Sledz z cebulg w smietanie /\
Tortilla z wedzonym tososiem
Tarta z tunczykiem, oliwki
Bukiet satat z dodatkiem grillowanego kurczaka i sosem czosnkowym z anchois
Satata rzymska, brokut, ser feta, pomidor, sos tandoori 1 69 2t NETTO
Satatka jarzynowa
Caprese z oliwkami i bazylia
Sos cumberlad
Pieczywo pszenne, zytnie, razowe

Ciepte danie /do wyboru 1 pozycja/
Wotowina po prowansalsku
Barszcz czerwony z kapusniaczkiem

Zurek na domowym zakwasie z jajkiem i ziemniakami ﬁa/y{y [(', see ()2/16’1(./ . )
<

o~ Kwasnica na zeberkach

RROTHS /{%;R = BASZTA FOREST Y, NOWY
| . ) \ . o NOW
CASTLE Hzirahs i el N seichLER?

HOTEL



